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L Depuis 1912, la maison Dupont avec un thé célebre les fétes de fin d amzee et dédie a ses clients
une -wlled‘zpn de Noél ultra—gourmande qui invite au partage dans un esprzt festif.

depuzs sa
création.

invitation a la féérie de Noél. —

Le catalogue de pui'ef gourmandzses de la mazson DUPON T awvec un thé est une fascmante

De quoi émerveiller et transporter petits et grands au royaume des délices !

La maison DUPONT avec un thé




" PAIN NOIR AUX CEREALES
Farine de blé noir aux céréales

PAIN AUX CEREALES
Farine de tradition, graines de
tournesol, lin, courge sésame et pavot

.

PAIN AU MAIS

Farine de mais, grains de mais soufflés.

PAIN DE SEIGLE
Farine de seigle

PAIN ECUREUIL
Farine blanche, noix, raisins, noisette

PAIN MEDIEVAL
Farine d épeautre

.

FAGOT
Farine de seigle T65, blé malté, farine
d orge, graines de tournesol.

BUCHERON
Farine de seigle au levain, graines de
millet, lin, tournesol

PAIN COMPLET
Farine complete type 150

BOULE BLANCHE
Farine de blé T65

PAVE DUPONT
Farine de tradition

PAIN POLKA
Farine de blé T65
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. | il BANQUISE AU CHOCOLAT

Mousse chocolat, insert praliné, couche praliné, biscuit chocolat
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BUCHETTES

Chocolat-praliné ou yuzu~framboise ou vanille-caramel beurre salé




ENTREMETS 2025
: Vanille-framboise-pistache
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W Chocolat-praliné

PAIN D’EPICES




APIN EN CHOCOLAT

RENNE EN CHOCOLAT

KouGLOF




PETITS FOURS SALES ET SUCRES
Une délicieuse sélection de mignardises
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GALETTE DES ROIS A LA FRANGIPANE
Format: 4-6, 8-10 et 10-12 personnes
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